
O M  D U  Ä R  O S Ä K E R  G Ä L L A N D E  A L L E R G E N E R  –  F R Å G A  O S S !

FÖRRÄTTER

Steak Tartar 
Oscietra Caviar, sojamarinerad äggula, gräslöksmajonnäs och ängssyra

Hummerbisque
Klassisk med hummerstjärt, hummerklo och cognac

VARMRÄTT

Grillad Svensk oxfilé
Madeirasås, rotselleripuré, vintertryffel och potatiskaka

DESSERT

Chokladterrin
Vitchokladkräm, mjölkchokladglass och färska hallon  

S T E A K  M E N U

FÖRRÄTTER

Atlantic Tartar 
Hälleflundra, brynt smör smaksatt med soja, Oscietra Caviar, gräslöksolja och ängssyra

Hummerbisque
Klassisk med hummerstjärt, hummerklo och cognac

VARMRÄTT

Grillad hälleflundra
Champagnesås, rotselleripuré, smörslungade ärtor och potatiskaka

DESSERT

Chokladterrin
Vitchokladkräm, mjölkchokladglass och färska hallon  

FÖRRÄTTER

Rödbetstartar 
Chevréskum, närproducerad honung från taket på Waterfront och valnötter

Kastanjesoppa
Salvia, timjan och grädde

VARMRÄTT

Grillad purjolök
Rotselleripuré, rostad jordärtskocka och vintertryffel

DESSERT

Chokladterrin
Vitchokladkräm, mjölkchokladglass och färska hallon  

V E G E TA R I A N  M E N U

GRIFFINS’ NYÅR Extraordinaire
CHAMPAGNE & SPARKLING

NV Crémante 
Bourgogne Brut 125 

NV  Perrier Joüet 
Grand Brut 185 

NV Charles Heisieck 
Brut 220 

COCKTAILS 185

Stiggins’ 
Plantation pineapple, dry curaçao,

 lime, ananas & ananasskum
  

Raspberry Gin Royale 
Hallon, citron, socker och crémant

Golden Chili Margarita 
Chiliinfuserad tequila, lime, ingefära, 

agavesyrup & blodgrapejuice
 

Espresso Martini Extraordinaire 
Espresso, vodka, galliano, 

kaffelikör, kaffskum

FATÖL

Melleruds Utmärkta Pilsner 88  

Sleepy Bulldog Pale Ale 96  

Mariestad Continental 82  

Neck Oil Session IPA 105 

FLASKÖL

Menabrea Bionda 82  

A Ship Full Of IPA 85  

Inedit Damm (veteöl) 95  

Wisby Stout 85  

Gamma Ray Beavertown 95 

ATLANTIC MENU

Kvällen till ära har 

vi extra spännande och 
bra viner på glas!


